
C O N S O M M É  D E  C H A M P I G N O N S  A U X  R A V I O L E S  D E  R O YA N 
mushroom broth, Royan ravioles, black truffle, basil

H U Î T R E S  D E  L A  C Ô T E  E S T,  V I N A I G R E  R O S É ,  É C H A L O T E 
half dozen east coast oysters, lemon rye toast, French seaweed butter from maison Bordier

C O Q U I L L E S  S A I N T - J A C Q U E S  C R U E S 
scallops crudo with endives, caviar and orange vinaigrette

L E S  E N T R É E S  c h o i c e  o f

A M U S E  f o r  t h e  t a b l e

M I L L E - F E U I L L E  D E  F O I E  G R A S 
thin ham slices and Port flavored foie

G A U F R E T T E  S A U M O N  F U M É 
potato chips, smoked salmon, crème fraîche

F E B R U A R Y  1 4 ,  2 0 2 5
V A L E N T I N E ' S  D A Y

E X E C U T I V E  C H E F  MARIE-AUDE ROSE

G ÂT E A U  G U I L D 
chocolate mousse, hazelnut praline, chocolate sablée

TA R T E  A U X  F R A I S E S 
Oishii strawberr ies, almond biscuit, vanilla cream

L E S  D E S S E R T S  f o r  t h e  t a b l e

T O U R T E  D E  V E A U  E T  F O I E  G R A S ,  J U S  D E  V E A U 
veal, mushroom, spinach and foie puff pastry pie,  
Grand Marnier veal jus

G R AT I N  D E  PÂT E S  A U  H O M A R D 
creamy lobster and pasta, tarragon and orange zests

F I L E T  D E  B Œ U F  A U  P O I V R E 
petite greens salad

C A B I L L A U D  E T  B L E T T E S  V A P E U R 
 beurre blanc

L E S  P L A T S  P R I N C I P A U X  c h o i c e  o f




